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CATRALA

Variedad de uva: 100% Merlot,
Clon 181.

Regién del Vifiedo: Region
Vitivinicola de  Aconcagua,
Provincia de Valparaiso, Valle de
Casablanca, sector de Lo
Orozco, (250 msnm).

DO: Casablanca.
Produccion: 27.827 botellas.

Cosecha: manual 21 y 24 de
abril de 2009.
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Vinificacién: La vendimia se
inicia a primera hora en el
campo, para aprovechar la baja
temperatura, y de este modo
llegar a la bodega con uva
bastante fria (5 a 10°C,
dependiendo de la
temporada).Se hace una
seleccién de racimos en el
vinedo vy, luego en la bodega, se
procede al despalillado y a la
molienda de la uva, se macera
en frio (8°C) por 8 dias, para
favorecer la extraccion de
aromas y sabores
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Después se inocula con
levaduras  seleccionadas, vy
fermenta entre 25 y 30°C por 9
dias, luego se hace wuna
maceracion post-fermentativa
por 5 dias. Posteriormente, el
vino se descuba y se prensa, se
trasiega a barricas de encina
francesa, en ellas se hace la
fermentacién malo-lactica. El
vino permanece en barricas por
10 meses, luego se hace Ia
mezcla, se estabiliza por frio, se
filtra por tierra y placas, y se
embotella.
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Proceso de crianza: Diez meses en barricas de encina francesa de

225y 300 L. i

Proceso de embotellado:
Filtracién: Tierra y placas.
Fecha de envasado: 21 y 22 de abril de 2009.

Analisis de laboratorio:

Grado alcohdlico (Método de destilacion y aeréme tria)
pH (Método de potenciometria)

Acidez total (Método de Titulacién)

Acidez volatil (Método de Blarez)

Azlcar residual (Método de Fehling)

14,30°
341
4,88 g/L
0,45 g/L
3,11 g/L
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